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SPETT.

MASTROLEO FRANCESCO

VIA G. VERDI 1

70013 CASTELLANA GROTTE (BA)
Data emissione 31/10/2024
Tipo campione OLIO
Data ricevimento campione 28/10/2024
Descrizione campione OLIO DI OLIVA ~
Campionatore Il Cliente
Confezione campione Contenitore sterile
Condizione del campione Conforme
Restituzione campione No
Protocollo Campione  3/1 del 28/10/24 Data Inizio Prove 28/10/2024 Data Fine Prove 29/10/2024
Etichetta/Lotto
Indagine eseguita Risultato Uu.m Metodo Limiti
Acidi grassi liberi 0,36 % acido oleico COV/T.20/Doc n 34/rev 1 Max 0,8

2017 valori per I'extra
vergine d'oliva (702)

Polifenoli totali* 800 mg / Kg COIT.20/Doc. n. 29/Rev.1

2017

(*) Prova non oggetto di accreditamento ACCREDIA
(*) Informazione fornita da cliente, il laboratorio ne declina ogni responsabilita.

Note legislative
(702) - REG. CE 702/2007 e succ. modifiche

| risultati contenuti nel presente Rapporto si riferiscono esclusivamente al campione cosi come pervenuto in laboratorio

L'elenco delle prove accreditate Accredia € disponibile sul sito www.accredia.it

L'accreditamento del laboratorio non costituisce approvazione del prodotto da parte dell'organismo di accreditamento. Le
eventuali valutazioni riportate non fanno parte della prova accreditata Accredia.

Se il risultato viene espresso come < X, il valore & da intendersi inferiore al limite di quantificazione. Inoltre per le prove
microbiologiche, quando il risultato viene espresso come <1 il valore & da intendersi pari a zero (rif.: ISO 7218). Le prove
microbiologiche quantitative sono eseguite in conformita alla norma di riferimento UNI EN ISO 7218:2013/Cor.1:2014 su
singola replica e due diluizioni consecutive.

Laboratorio operante secondo la norma UNI CEI EC ISO/IEC 17025:2018 ed iscritto al n. 37P nell'elenco della regione
Puglia dei laboratori che effettuano analisi dell'autocontrollo per le industrie alimentari(Determinazione Dirigenziale n.464
del 15/112011 art. 6 del Reg. n. 1/06).

Il presente rapporto di prova, firmato da chimico abilitato, & valido a tutti gli effetti di legge ai sensi delfart. 16 del D.L.
842/28. Il presente rapporto di prova riguarda esclusivamente il campione sottoposto a prova e non pud essere riprodotto
parzialmente, se non previa approvazione scritta da parte di questo Laboratorio.

E fatto assoluto divieto di modificare anche parzialmente i dati contenuti nel Rapporto di Prova.

Il laboratorio declina ogni responsabilita in merito alle informazioni rilasciate dal cliente e che possano avere influenza
sulla validita dei risultati.
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